KVASNICE

ANCHOR EXOTICS NOVELLO | BILE VINO

Krizenec Saccharomyces cerevisiae a Saccharomyces cariocanus.
Nové kvasnice pro exoticka, ikonicka, svézi a ovocna bila vina.

POVOD DAVKOVANI

Tento mezidruhovy kfizenec byl vyvinut ve spolupraci s 30 g/hL
Australskym vinarskym vyzkumnym institutem.

POUZlTl Exotics Novello je vakuové baleny v 250 g saccich. Ucho-
o Pro exoticka, ikonickd, svézi a ovocna bila vina se vavejte v chladu (5 - 15 °C), v suchu, v uzavieném originalnim

zvySenou jemnosti obalu.

o Chut: Snizend intenzita tanind, trpkosti a horkosti, zvysena
jemnost

o Aroma: ZvySend produkce ovocnych a kvétinovych ester(i i
thiolt

KINETIKA FERMENTACE

o Prepocitavaci koeficient: 0.56 - 0.61

TECHNICKE VLASTNOSTI

o Tolerance chladu: 15 °C

Rozsah optimalni teploty fermentace: 17 - 20 °C

Osmotolerance: 25 °Brix; 13.9 °Baumé

Tolerance alkoholu: 15.5 %

METABOLICKE VLASTNOSTI

o Produkce glycerolu: zpravidla 8-10 g/L

o Produkce tékavych kyselin: zpravidla mensinez 0,4 g/I

Produkce SO,: Zadna az velmi nizka

Pozadavky na dusik: primérné

Pektolyticka aktivita: ano
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OENOBRANDS OENOLOGY

ADVANCED WINEMAKING SOLUTIONS DEDICATED TO FERMENTATION EXCELLENCE DISTRIBUTOR



