LEVEDURA

ANCHOR LEGACY NT 116

VINHO BRANCO

Levedura hibrida Saccharomyces cerevisiae para a produgao de vinhos brancos
aromaticos, tropicais e crocantes.

ORIGEM

Instituto de Investigagao da Vinha e do Vinho do Conselho de
Investigagdo Agricola, em Stellenbosch, Africa do Sul.

APLICAGAD

A NT 116 é ideal para a produgao de vinhos brancos e roses
jovens e de introducao imediata no mercado. Enaltece os
aromas de tidis volateis (maracuja, toranja e goiaba) e
produz ésteres (fruta de salada tropical).Engrandece
particularmente os aromas de toque apimentado (citrino). A
NT 116 é recomendada para vinificagao das seguintes
castas: Azal, Trajadura, Siria, Malvasia, Vital, Seara Nova,
Rabo-de-Ovelha e Boal.

CINETICA DA FERMENTAGAO

e Fermentador muito forte: aconselha-se fermentagao a frio

e Factor de conversao: 15.87-17.24

CARACTERISTICAS TECNICAS

e Tolerancia ao frio: 11 °C

Nivel 6ptimo de temperatura: 12- 16 °C

Osmotolerancia: 260 g/L de agucar

Tolerancia ao alcool a 15 °C: 16%

Producao de espuma: baixa

CARACTERISTICAS METABOLICAS

Producgao de glicerol: 5-7 g/L

Producao de acidez volatil: geralmente abaixo de 0.3 g/L

Produgao de SO,: nenhuma a muito baixa

Necessidades de azoto: baixa

FENOTIPO

e Killer: positivo

e Actividade da cinamil decarboxilase: negativo (POF-)

DOSAGEM

20 g/hL

EMBALAGEM

NT 116 vem embalada em embalagens de vacuo de 1 kg.
Deve ser mantida em lugar fresco (5 - 15 °C), seco, vedado na
sua embalagem original.
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