GAMA EXOTICS:

CRIE VINHOS BRANCOS, TINTOS E ROSES TAO UNICOS E
ESPECIAIS COMO ESTAS ESTIRPES DE LEVEDURAS

A gama Exotics consiste em dois produtos: Exotics Mosaic e Exotics Novello. O Mosaic foi a
primeira levedura hibrida interespécie do mundo! Estas estirpes criam vinhos tnicos e iconicos,
com complexidade em sabor e em volume de boca.

0 QUE 0S TORNA UNICOS?

Todos os beneficios de uma fermentacao espontanea,
sem nenhum dos riscos.

Beneficios acrescidos de:
complexidade
volume de boca
corpo
intensidade aromatica
fermentacao segura e completa

Risco reduzido de:

fermentacdes lentas ou paradas
producao de defeitos aromaticos

acidez volatil
Efecto de sobre el aroma en
Sauvignon blanc.
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EXOTICS MOSAIC

Um hibrido tnico de S. cerevisiae e S. paradoxus, criado
na Africa do Sul. Exotics Mosaic proporciona uma taxa
de fermentacao constante em barris e acima de 18°C
temperatura de fermentagao.

e Branco: Goiaba, granadilha, toranja, salada de
frutas tropicais e aromas de frutas de carogo.

e Rosé: Perfil de fruta tropical com volume de boca
intenso.

e Tinto: Aroma e sabores de fruta, violeta e cacau.

Um hibrido unico de S. cerevisiae e S. cariocanus,
criado na Australia. Exotics Novello proporciona uma
taxa de fermentagao constante mesmo a temperatu-
ras de fermentagao acima de 15°C.

Branco: Fresco e frutado, com suavidade
intensificada e elevada produgao de ésteres e tiois.

Rosé: Tiois incrementados com volume de boca
melhorado.

Tinto: Encorpado e aromatico, com aromas a fruta
vermelha e preta e aromas a especiarias, bem como
caracter vegetal diminuido.
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